
SAISONALE REZEPTE – Salate im Herbst

Radicchio-Birnen-Salat

Zutaten:
2 Köpfe Radicchio

2 Birnen

2 TL Quittengelee

1 TL Senf

3 EL Weißweinessig

6 EL Olivenöl

Salz und Pfeffer

Frischen Schnittlauch

80 g Pecorino-Käse

Zubereitung:
Die Radicchio waschen, trocken schleudern und die Blätter in Streifen schneiden. Die Birnen 

waschen, vierteln, das Kerngehäuse rausschneiden und in Scheiben schneiden.

Den Schnittlauch in feine Röllchen schneiden und mit dem Radicchio und der Birne in eine 

Salatschüssel geben.

Für das Dressing das Quittengelee, Senf, Essig, Olivenöl, Salz und Pfeffer miteinander verrühren.

Das Dressing mit dem Salat gut vermengen und auf vier Teller verteilen. Nun den Pecorino-Käse 

über jede Portion hobeln.
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